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4/ Équipement et documents à fournir par le candidat 

Le candidat reçoit avec sa convocation la liste de matériel nécessaire (Annexe 7). 

Chaque candidat doit prévoir : 

Ø Une tenue professionnelle règlementaire dans le respect des bonnes pratiques d’hygiène 
et de sécurité pour toutes les activités de préparation. 
Exemple : blouse blanche, tablier… 

 

Ø Une tenue professionnelle adaptée pour les activités traditionnelles de service en 
restauration. 

 
 
Ø Son carnet personnel de techniques professionnelles. 
 
 
 
Ø Un support concernant l’environnement touristique et local (pour la partie 2 : activité 

d’hôtellerie). 
Exemples : brochure touristique, flyer… 

Pour la partie 2 (activité d’hôtellerie), le candidat présente l’environnement touristique et local avec 
l’aide éventuelle d’un support.  

Le support n’est pas obligatoire et n’est pas évalué en tant que tel. Il sert de prétexte à la communication. 

 
 
 
Ø Un support commercial personnel présentant des produits et spécialités culinaires locales 

(pour la partie 3 : activité de préparation en café-brasserie) 
Exemples : carte simplifiée, carte des boissons, chevalet, support de communication… 

Pour la partie 3 (activité de préparation en café-brasserie), le candidat présente et valorise des 
produits et spécialités culinaires locales à l’aide d’un support commercial personnel. 

Le support élaboré par le candidat est obligatoire. Il n’est pas évalué mais sert de prétexte à la 
communication. 
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MATÉRIEL À FOURNIR PAR LE CANDIDAT 
 
 
 

EP1 – Organisation des prestations en Hôtel Café Restaurant 
 

- Calculatrice autonome 
 

 

EP2 - Épreuve pratique : Accueil, services et commercialisation en Hôtel 
Café Restaurant 

 

-Tenues professionnelles : 
 

Ø une tenue professionnelle règlementaire dans le respect des bonnes pratiques 
d’hygiène et de sécurité pour toutes les activités de préparation, 
Exemple : blouse blanche, tablier… 
 

Ø une tenue professionnelle adaptée pour les activités traditionnelles de service 
en restauration. 

 

- Carnet personnel de techniques professionnelles. 
  

- Un support concernant l’environnement touristique et local (pour la partie 2 : 
activité d’hôtellerie). 

Exemples : brochure touristique, flyer… 

 

- Un support commercial personnel présentant des produits et spécialités 
culinaires locales (pour la partie 3 : activité de préparation en café-brasserie). 

Exemples : carte simplifiée, carte des boissons, chevalet, support de 
communication… 
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